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PRIPRAVILA Alena Rehakova FOTO Atrea

Odvétrdvdni pachii je téma, které resi kazdy hoteliér nebo restauratér.
O tom, jaké jsou moznosti reSeni tohoto problému, jsme si povidali s Janem
Foretem, produktovym a projektovym manazerem spolecnosti ATREA s. r. o.,
kterd se vétrdnim velkokuchyni uz nékolik let tispésné zabyvd.

Jsem hoteliér nebo restauratér a chci fesit vét-
rdni kuchyné. Z jakych systémii si mohu u vds
vybrat?

V soucasné dobé je mozné fesit vétrani ku-
chyni dvéma zptsoby: pomoci digestoii, coz
je standardni feSeni, nebo pomoci celoplos-
ného vétraciho stropu, coz se povazuje za mo-
derni a designové feSeni. Mezi hlavni vyhody
vétracich stropt patii dokonalé odvétrani pro-
storu, zajisténi idedlniho klimatu pro kucha-
fe, bezproblémové osvétleni celého prostoru
a dokonald ochrana stavebnich konstrukei
pred plisnémi.

Na jaké bdzi probihd odsdvdni pachi? Je fize-
no manudlni obsluhou, nebo je mozné poridit
si systém s automatickym odsdvdnim?

Spravné dimenzovani a navrh vétracich stropa
zajisti odvétrani pachu, které vznikaji pti vafeni,
z objektu. Vétrdni pak muze byt feseno jak ma-
nuélng, tak automaticky. Automaticky systém
snimd teplotu v prostoru a teplotu pod stropem
(nad spotiebiti) a vykon vétrani se fidi na za-
kladé teplotni diference — ¢im vétsi rozdil mezi
teplotou v prostoru a pod stropem, tim se bude
zvySovat vzduchovy vykon.

Kdyz je zajisténo odvétrdni pachii z kuchyné,
kam jdou pachy poté?

Nejdulezitéjsi je spravné navrhnout vyfukové
potrubi. Pokud je vyfuk na stfechu objektu, je
tieba brét zfetel na okolni budovy (jak jsou vy-
soké, jestli jsou v okoli byty atd.). Hors{ varian-
tou je vyfuk odpadniho vzduchu naptiklad do
dvora nebo hotelového atria, jelikoz hrozi, ze

se pachy z vafeni mohou dostat, v ptipadé ote-
vienych oken, i do hotelovych pokoji. Pro oba
systémy, které nabizime, pak doporucujeme in-
stalovat dodate¢nou filtraci pacha - tzv. UV-C
filtraci, kterd eliminuje zbytkové aerosoly ob-

Dalsim velkym problémem ve velkokuchynich
gastro zafizeni je nadmérné teplo, které je pro
zaméstnance stresujici a prindsi niz$i produk-
tivitu prdce. Jaké feseni nabizite, co se tyle re-
gulace teploty?

=

66 VETRANI VELKOKUCHYNI

JE MOZNE RESIT STANDARDNE
DIGESTOREMI, NEBO MODERNE
A DESIGNOVE POMOCI CELOPLOSNYCH
VETRACICH STROPU. 99

Jan Foret, Atrea s.r.o.

sazené ve vzduchu a rozlozi je pomoci ozénu
na jemny prasek. Diky tomu pak z vyfukového
potrubi neni citit kuchyné, ale naopak, ¢isty az
dezinfikovany vzduch.

Je mozné béhem provozu ménit intenzitu od-
sdvdni? Pokud ano, méni se tim i hlu¢nost?
Ano je mozné tzv. zonové vétrat. Této moz-
nosti se vyuzivd hlavné ve $koléch, kde ma-
ji kazdy den stejny provoz. Dopoledne se vafi,
a proto se kompletné vétrd varna. V dobé vy-
deje se pak varna nevétrd a vétrani se upravuje
na vétrani vydeje, mycky a jidelny. Tento poza-
davek je dobré vznést uz v dobé vzniku projek-
tové dokumentace, aby s tim projektant po¢ital.
Hlu¢nost se pak nezvysuje. Jiz v projektové do-
kumentaci se po¢itd s tlumenim, pokud vychazi
vysoké rychlosti a vysokd hlu¢nost.

Nadmérné teplo je zpiisobené $patné zvolenym
vétracim systémem. Konkrétné poddimenzo-
vanim systému. Systém je tfeba dimenzovat na
piislugné (plénované) gastro vybaveni, pocet
jidel a plochu celé kuchyné. Pokud je systém
spravné navrzen, je ve$keré vznikajici teplo od-
vedeno. Systém je pak mozné doplnit chlazenim
ptivodniho vzduchu pro udrzeni pfijemného
klimatu pro persondl.

Vénujete se také fesenim pro ostatni Cdsti hote-
lovych zafizeni?

Ano, jsme schopni zajistit podporu a fe$eni vét-
rani, rekuperaci a chlazeni pro jakykoliv provoz
v hotelech, restauracich a ostatnich objektech.

www.atrea.cz
www.atrea.sk
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