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Oslovili jsme srdce mistnich lidi

k ceskému pivu ceska kuchyné
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v Jablonném nad Orflici. Na namestljejr urci
slouzi mlstnlm ob vatelumlrekrea tum jako t
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Zleva: Majitel Ing. Pavel Pesta se svym zetém Mgr.

Jifim Rodem a rodinou maji mimo hotelu Filipi-
num a pizzerie Srdi¢ko v Jablonném nad Orlici
novou pifjemnou starost o restauraci U Cerného
medvéda

Pﬁvodni selské staveni se v prubéhu
casu promeénilo na hostinec, ve kterém
se odehravaly veskeré vyznamné obecni
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pana Pesty, ktery ma v mistnim regior ko-

teny, proto bylo vyzvou a hrdosti navazat na
své pohostinské aktivi_t'y v okoli a k hotelu
Filipinum a oblibené pizzerii Srdicko ptipojit
jesté vyhlageny podnik U.Cerného medvéda,
ktery ovsem znacné- utrpel pfedchomml
zasahy do stavby i vybaveni.

Nasledovala tedy rozsahla rekonstrukc_e

a v poloviné roku 2016 se oteviela zbru-
su nova restaurace s moderniluchyni -

a minipivovarem. Na své brzké dhkgneegl- ey
' ~ ravu,atakse i vmalo exponovanych casech

tedy ceka uzjen ubytovac1_cast brud'

¢imz ziska turisticky vyhledavaﬂa ob'last na .

severovychodé Cech dalsich ticet luzek: ve
stylovém prostiedi. .

Jak ale pfijimaji mistni obyvatelé VySSl
Groven gastronomie a poskytovanych sluzeb
i pivo mistni produkce?

»Samotné nas prekvapilo, jakou loajalitu
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q? 6 stoletl a jde o nejvet5| chloubu méstske pamatkove zony
en ete Prehlednout t|m spis, ze po , své celkové rekonstrukci dale”
spesna restagrace i hotel s vIastnlm'mlnlplvovarem !

.ede]m obyvatele nasemu po'flmku proka-
“zuji,“ edpovidd ma]ltel Ing. Pavel Pesta

a dodava: ,Dé se nc1 7e }e) prijali za vlastni
a hrdé&se stavi i za nase p1v0 .cozZ nam déld
samoziejmé velkou radost. Dnes k nam zvou
své pribuzné a znamé, aby se jim pochlublh
nasi restauraci i pivovarem, ve kterém pro
néna pezadani poradame exkurze.
Investice do zachrany historického stavent,

_ typické dominanty namésti v Jablonném
t;lqad Orlici, se: Vyplac1 i s ohledem na projiz-

e]101 ndlce vytlzenou severni trasou na Ost-

uréité nebudete v restauraci citit osamoceni.

- Setkate se tu nejen s typickou ceskou

kuchyni a pfijemnou obsluhou, ale také

se skvélymi pivy, zejména s osvézujici
»desitkou”, ktera tu patfi mezi nejoblibe-
néjsi, byt si zakratko své nadsence nalezly

i pivni specidly. ,V okoli je pomérné dostatek
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CELOPLOSNE VETRACI
A OSVETLOVACI STROPY
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Exkluzivni designové provedeni

Volitelné vestavéna UV-C filtrace
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Restaurace i kuchyné prosly ndro¢nou rekonstrukcf, ¢imz vznikl moderni restauracnf provoz zcela
v duchu dobového odkazu pavodniho dievéného selského staveni.

Vétraci stropy Atrea s rekuperaci odpadniho tepla zajistuji nejen dokonale khma asvétlo
v kuchyni, ale v tomto pripadé také zasadné chrani historickou stavbua jeji zdivo (resp stropni
konstrukci), do které nepronika zbytkova vihkost a vypary z provozu

nabidky béznych spotiebnich piv za nizkou
cenu, a tak jsme zpocatku nasehopiva navarili
radéji méné, ale nakonec jsme se strachova-
li, jestli nam vubec bude stacit,“ prozrazuje

s ismévem manazer Jiti Rod. Z piv tu na ¢epu
ochutnate jesté svétly 12° lezak, tmavy special
13° i specidl Adler Ale 14°, ke kterym si na sta-
lém sezonnim jidelnim listku vyberete tieba
hovézi licka na piveé a dalsi nabidku grilova-
nych mas a ryb. Séfkuchar ma na starost jesté

Dokonala ochrana stropni konstrukce proti
pusobeni tepla a vihkosti

Rovnomeérné celoplosné osvétlenf
Jednoduché projektové fesent

Univerzalni feseni pfi zméné dispozice

- ot technologie kuchyné

pripravu poledmho menu; "ktere i‘é ur eno
i pro zavodni- stravovam okohnch j
stale oblibenédjsi jsou, i mimeo,turi
nu, pravidelné mésicni gastronomické-akce,
jako napfiklad brambordkové, tatara OvVeEi .
zvérinové hody.

Sortiment je tudiz ukazkou jidel, ktera neztra-
ceji na popularité zejména ve spojeni

s poctivym ¢eskym pivem.
www.cernymedved.cz

Celoevropska certifikace TUV

A rea°

Jan Foret
Systémy vétrani kuchynf
+420 608 644 690
jan foret@atrea.cz

www.atrea.cz



