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Na odborném programu Gastro Tour jsme meli tu Cest privitat gastro-
nomy ze vsech moZnych typl provozoven. Mezi nimi i feditele Vézni-
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ce Pribram plk. Mgr. Jifiho Purkarta a vedouciho referatu stravovani

- ve

Voo

a vyzZivy Ing. Oldficha Zemana. S radosti jsem pfijal jejich pozvani,

a mél tak mozZnost navstivit zafizeni, kterému se, mimo zaméstnancu,
radéji kazdy vyhne velkym obloukem. €ekala mé navstéva Véznice
Pribram, jedné z pétice nejvétsich ¢eskych véznic, a podrobna

exkurze jejiho stravovaciho useku.

nymi, ktefi jsou v kuchyni zaméstnani. Ti jsou
i samostatné ubytovani, coz usnadnuje operati-
vu a naroky na hygienu. Nejprve jsem kuchare
ve vykonu trestu jen tézko rozliSoval, nebot od
civilnich kuchait je odlisuji pouze pracovni
kalhoty a napadné hlasité zdraveni.

Jidlo zde pripravuji jak pro zaméstnance,
tak pro odsouzené. Pro odsouzené se navic
pocita se zdravotnimi dietami, jinymi stravova-
cimi zvyklostmi (zde si predstavme napfiklad

pricemzZ pondé€lky (jako v dobé mé navstévy)
jsou bezmasé.

Koneéné vchazime do provozu, a uz od
skladového zazemi a pfipraven je poznat, Ze
projekt byl vedeny zkusenymi odborniky. Od
logiky usporadani az po dokonaly monitoring
kritéria kladena na hygienu provozu (HACCP).

Na samotnou varnu je radost pohledét. Opét
zde vladne dokonala logika uspotradani a kom-
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Gastronomie za mrizemi

plk. Mgr. Jifi Purkart,
feditel Véznice Pribram

o kratkém patrani jsem nakonec zminénou

lokalitu objevil, a ¢im vice jsem se bliZil,
tim mé prepadavaly smisenéjsi pocity. Cekalo
mé milé pfijeti u pana feditele plk. Purkarta
a zajimavé vypravéni o historii véznice. Kdyz
doslo na prohlizeni fotografii starého kuchyn-
ského provozu, bylo jen téZko uvéfit, Ze se
zde mohla provozovat gastronomie bez rizika
hygienické epidemie. Také proto bylo v roce
2005 pristoupeno k totalni rekonstrukci a vzni-
kl zcela novy, moderni provoz, ktery je pravem
hrdym potomkem vedouciho stravovaciho
useku pana Ing. Zemana.

Nyni v8ak vstupuji do hlavniho arealu véznice
spolu s tiskovou mluvéi Ing. Havelkvou a po
dukladné kontrole prochazim misty, na ktera se
uz radéji nechci vracet. Av§ak po vstupu do ku-
chyné, ktera sousedi s hlavni jidelnou pro od-
souzené, prece jenom ziskavam pevnéjsi padu
pod nohama. Civilni zaméstnanci - §éfkuchari
jednotlivych smén, tu pracuji spolu s odsouze-

odsouzené muslimy ¢i hinduisty), stravovaci
bali¢ky na cestu (preprava k soudu ¢i do jiné
véznice) nebo pridavky pro odsouzené stra-
vujici se na pracovistich mimo areal. To vSe

v rezimu snidan€, obéd, vecefe a nocni vecere
pro zaméstnance.

Kapacita kuchyné, ktera je rozdélena na
zaméstnaneckou, vézenskou a dietni je pro-
jektovana zhruba na 1200 jidel a veskery
stravovaci rezim je pod spravou dokonalého
systému evidence jidel, surovin a receptur
- modul napojeny na informacni systém
vézenské sluzby (VIS). Pan Ing. Zeman (pa-
vodni profesi automobilovy inZenyr) nezapie
technicky vybaveného manazera a bravurné
mi predvadi aplikaci, na jejimz vyvoji se sam
podilel. Zvlasté pti neustalém pohybu (cesty,
prichody, odchody) odsouzenych je dokonaly
systém evidence nevyhnutelny. Stejné jako je
u kazdé suroviny predepsan Cas a technologie
pripravy podle HACCP - rovnéz systémem
monitorovan.

Jednou z dalSich podstatnych funkci systému
je hlidani surovinové narocnosti jidla, nebot
zajistit pro odsouzené celodenni stravovani
s denni normou 48 K¢ je ob¢as opravdovy
rébus vyzadujici neustalou komunikaci s §iro-
kym portfoliem dodavateltl. Receptury teplych
jidel pro odsouzené, vychazejici z klasickych
norem, se tu dostavaji do pétitydenniho cyklu,
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A Stary kuchynisky provoz byl v roce 2005 totdiné
rekonstruovdn a vznikl zcela novy, moderni pro-
voz, kterym mé proved|a tiskovd mluv¢i

Ing. Havelkovd a Ing. Zeman W




A Ing. Zeman mi predvddi aplikaci systému, na
jehoz vyvoji se sdm podilel

binace gastrotechnologie pro tfi samostatné
varny v jednom prostoru. Ani se nechce véfit,
Ze se zde jednalo o rekonstrukci, a ne o novou
stavbu na zelené louce.

Jako idealni variantu ventilace pro prostor-
nou varnu zde zvolili prosvétlené klimatizaéni
stropy, které nekomplikuji hygienickou udrzbu
jako u klasickych digestofi a nesnizuji podhle-
dovou vysku danou samotnou budovou.

Co odliSuje na prvni pohled vé€zenskou
kuchyni od té bézné je jednak specialni mfiz
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A Veskeré procesy jsou monitorovdny dle HACCP

Specidlni mfiz na prosklenych dvefich
konvektomatii W

Cdrovym kédem se strdvnik piihldsi k odbéru jidla.
Monitor systému kontroluje oprdvnénost k odbéru
jidla a pfislusny typ stravy konkrétnim strdavnikem,
eviduje celkovy stav vydanych jidel.

Vydej stravy na nerezovych tdcech zvysuje ndroky
na dokonalé myti ¥

na prosklenych dvefich konvektomati (to

z bezpe€nostnich diivodil), a predev§im vydej
stravy a pouzité nadobi. Po uvafeni se jidlo

v gastronadobach udrzuje ve vyhfivanych skfi-
nich a odtud pak putuje k vydeji na nerezovych
tacech. ESusy vsak jesté nevymfely a pouZivaji
se na napoje. Svét za zdi vydeje jidla jsem
sledoval pomoci monitor( a kromé rukou,
které si s prikazem oznacenym ¢arovym
koédem nacitaly do systému odbér porce, jsem
do pfimého styku s odsouzenymi nepiisel. Az
na par zvédavych obliceji notné sklonénych do
vydejniho okénka, které svédcily o tom, ze
vézenské tamtamy funguji.

Ve vydeji je u kazdého okénka mo-
nitor systému, evidujici kolik porci
jesté zbyva vydat - to aby obsluha
védéla, jak idealné nacasovat doplio-
- na jednom useku pracuje mezi vézenskym
personalem jiz ¢trnact let kucharka pani
Sefcikova. I to svédéi o tom, jak si odsouzeni
prace v kuchyni vazi a na jejich vystupovani je
to opravdu znat.

Konecné jsem pozvan k degustaci. Zacinam
dietou - pazitkovou omackou — a musim uznat,
Ze mé prijemné prekvapila. Vézenska okurkova
byla skvéla, a pro ten den bych ji klidn€ vymé-
nil se sviCkovou pro zaméstnance véznice. Ne
snad Ze by byla horsi, ale zkratka ji potkavam
¢astéji. Clovék se ale zarazi pii pomysleni, koli-
krat uz ji néktefi z mistnich hlidanych stravni-
ki museli jist. Pfi jidle mame jesté trochu Casu
popovidat si s panem Zemanem o béznych pro-
voznich starostech. Jednou z nich je fluktuace
jeho zamé&stnanct z fad odsouzenych. ,Kdyz
uz je clovék néemu nauci, tak jdou domu ,na
pulku‘, nebo je prelozi jinam,“ fika pan Zeman

a s lehkym na-
znakem
cer-

A Na jednom useku pracuje mezi vézeriskym
persondlem jiz ctrndct let kucharka
pani Seféikovd.

ného humoru pokracuje: ,,Ale jak uz to tak
u nas byva, dobfi holubi se vraceji.”

Cestou z kuchyné mijime skupinky stravnik
v usporadanych tvarech a zvolna se blizime
k fialové brané uzavirajici svét venku. Rutinni
navstéva zaméstnanecké jidelny ukoncuje muj
pobyt ,,v chladku“ a po vielém rozlouceni jsem
opét bohatsi o jednu zkusenost.

Jesté nezapomenout rozloucit se jakkoliv
jinak neZ ,na shledanou® .

Ivan Foral
foto: autor

/ « Zdvérend degustace mé prijemné prekvapila






