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AllireEe

Apelovani na usporu energii bylo a je zakladni a zasadni koncepci spoleénosti

ATREA s.r.0., ktera se s touto filozofii pohybuje na trhu od roku 1991.

Atrea tak byla prikopnikem ve snaze spojit Gisporu energii s oblasti své

specializace, jako jsou vzduchotechnické systémy a predevsim rekuperace

odpadniho tepla. Toto zaméreni, piivodné vétrani obytnych budov z divodu protiradonové ochrany, se rozsirilo na vétsi

Moderni restaurace =

1cINny
Rekuperace

Rekuperace tepla je pojem, o kterem
padle slov Tomase Kotta, vedouciho divi-
ze Vetrani kuchyni, pred deseti lety témer
nikdo nemeél ponéti. V tomto smeéru byl
zlomovym obdobim rok 1998 a dnes, jak
rikd Tomas Kott, ,patfi uz rekuperace
tepla ve vzduchotechnickych systémech
ke standardu pri realizaci novych staveb
i pri rekonstrukeich.”

Rekuperace tepla, laicky dohrivani cers-
tvého privadeného vzduchu teplem ze vzdu-
chu odpadniho, zasadné prispiva k ekono-
mickému provozu vzduchotechniky kuchyni
a restauraci, které maji z hygienického hle-
diska narizeno nucené vétrat.

Magicka trojka

Pro¢ prave tri? Protoze do tretice vSeho
dobrého, v pohadkach dobru pomdzou tri
kouzelné véci a také ,kdo Setfi, ma za tifi“.
Uspéch ekonomie vétrani kuchyni firmy
Atrea spociva take ve trech bodech. Prvnim
z nich je optimalni navrh vétrani podle vypoc-
tového programu VDI 2052 (smérnice
navrzena v Némecku, aby presné a exakt-
ne urcila vetrani v kuchyni). Druhym bodem
je jiz zminovana rekuperace tepla a tretim
automaticka regulace vykonu vzduchotech-
nického systému podle aktualni tepelné
a vihkostni zateze.

Stejné tak provozni naklady na vétrani
kuchyni tvori tri dilezité polozky, a to: nakla-
dy na tepelnou energii pro ohrev privadené-
ho vzduchu, naklady na elektrickou energii
pro pohon ventilatord a naklady na udrzbu
a opravy.

Je az neuveritelné, ze tyto naklady
odstrani realizace stropniho vétraciho
systému, jenz v sobe spojuje tri zakladni
funkce. Strop je vzduchotésny a supluje tak
ochranu stropu proti vihku, teplu, necisto-
té a vypardm, vetra, zajistuje tedy privod

36 (GASTROPLUS 3

¢erstvého a odvod znecisteného vzduchu,
a zaroven prostor osvétluje.

Priklad realizace

V restauraci Lokal Blok je instalovan
moderni vzduchotechnicky system, ktery
je vybaven tremi vzduchotechnickymi jed-
notkami typu DUPLEX s vysokou Géinnosti
zpétného ziskavani tepla neboli rekuperace
a automatickou regulaci provozu. V samot-
né kuchyni je pak osazen celoploSny vetraci
a osvétlovaci strop TPV (obr. 1).

Cisty vzduch v restauraci zabezpeéuji dvé
jednotky DUPLEX 6000, umisténé v sute-
rénu budowy.

Jiz na samotné fotografii je patrné, ze
tyto rekuperacni jednotky nevyzaduji velke
strojovny a diky svemu rozmeru a kompakt-
nosti se vejdou napriklad do skladu nebo
jinych pomocnych provozu. Dale se vyznacuiji
vysokou Ucinnosti rekuperace, to znamena,
Ze az 70 % tepla obsaZeného v odpadnim
vzduchu je predavano cerstvemu priva-
denemu. Tim je zajisténa vyrazna Uspora

vetraci systém

provoznich nakladl. Samotna distribuce
vzduchu v restauraci je navrzena tak, aby
nedochazelo k Sireni cigaretoveho koure
do nekuréacke ¢asti. Tuto nespornou vyho-
du oproti klasickym restauracim je mozné
zajistit tim, Ze v misté odsavani je vymezen
prostor pro kurtaky, naopak v misté pfivodu
¢erstvého vzduchu je vymezen prostor pro
nekuraky. Diky toku vzdusiny k mistu odséva-
ni je zamezeno pronikani kontaminovaného
vzduchu smérem k nekurfakam. Systém je
fizen regulaci s moznosti naprogramovani
intenzity vétrani podle skutecné potreby.
V dobé obédu je nastaven plny vykon vét-
rani, v odpolednich hodinach redukovany
a vecer pfi plném obsazeni restaurace je
systém nastaven opé&t na piny vykon.

Pri realizaci nové kuchyné byl instalovan
celoplosny vétraci a osvétlovaci strop TPV,
napojeny potrubim do vzduchotechnické
jednotky DUPLEX 4000.

Za posledni roky se toto zarizeni stalo
standardni souc¢éasti veétracich systému
jak v luxusnich hotelech a restauracich,

Obr. 1 - celoplosny vétraci a osvétlovaci strop TPV



tak v béznych stravovacich provozech.
Porizovaci cena tohoto zarizeni se totiz
zgsadneé nelisi od systemu s digestoremi
a pritom poskytuje daleko vyssi komfort
z hlediska celoplosného odséavani a osvétle-
ni. Cela plocha vétraciho stropu je vzducho-
tésna a dokonale chrani stropni konstrukci
proti pusobeni tepla a vihkosti. To se tyka
i osvétlovaci soustavy, ktera je instalovana

nad polykarbonatovym podhledem v mezi-
prostoru mezi vétracim stropem a stropni
konstrukci. Spodni plocha je lehce omyva-
telnd bez nutnosti pouZiti leSeni nebo zve-
daciho zafizeni. Systém je rizen automatic-
kou regulaci provozu, pfimo navrzenou pro
kuchynskeé provozy. Okamzity vykon systé-
mu se ridi podle skutecné teplotni zateze,
ktera je vyhodnocovana ¢idly umisténymi

v prostoru kuchyné. Tento princip regula-
ce snizuje naklady na pohon ventildtort az
0 40% a celkova navratnost vynaloZzenych
prostredkd na porizeni vétraciho systému
se pohybuje od 2 do 5 let.

Nowy interiér restaurace a kuchyne, kva-
litni varna technologie a ucinny vétraci sys-
tém vytvari dokonalé prostredi pro hosty
i personal.

2Z\volil jsme lepsi variantu

Na to, jak dspésné funguje novy vzdu-
chotechnicky systém, jsme se zepta-
li provozniho restaurace Lokal Blok
Tomase Rybare.

Jak jste se dostali k realizaci nové
vzduchotechniky firmou Atrea?

Pred péti lety, kdyz se tento podnik stavel,
investovali majitelé do zrizeni dvou vzducho-
technickych jednotek v dolni ¢asti provozov-
ny. A udélali dobre, protoze podnik se rozvi-
jel a vzduchotechnika fungovala dobre. Kdyz
jsem sem nastouplil, zjistil jsem, Ze jde o jed-
notky Duplex, a zacal jsem se pidit dale.

Bylo od zacatku jasné, Ze pri rekon-
strukci pouzijete opét vzduchotechnické
jednotky od Atrey?

Pri navrhu nove casti restaurace a nove
kuchyne nam byla navrzena vzduchotechni-
ka nizsi kvality, bez rekuperace. Tam jsem

trosku zatlacil, abychom sli opet do Duplexd,
protoze jsou podle mého nazort skvelé. Da
se vyuzit rekuperace a chod vzduchotechni-
ky je bezproblémovy. Sahli jsme tedy k draz-
Si, ale kvalitnéjsi varianté. Pan Kott nam pri
navrhu doporucil i celoplosny vetraci strop
do kuchyné. Ten jsme si vybrali, protoze
pokud bychom chtéli nékdy ménit dispozici
kuchyné nebo technologii, nebude to diky
celoplosSnému odsavani zadny problem.

Jak dlouho funguje Vase restaurace
v nové podobé?

Je to asi dva a pul mésice. Lokal Blok fun-
guje jiz pét let. PGvodné meélo jit o lezeckou
stenu s malym barkem. Ale ruka trhu uka-
zala jinak. Vlyuzili jsme prostory, které byly
k dispozici, zridili novou kuchyn, nekurackou
Gast a novou zahradku. Pokud nam mesto
dovoli, radi bychom pristaveli jesté kurarnu.
Jednotky, které jsou tu nove instalovane,
jiz pocitaji s vetsim prostorem planovane
kurarny.

Jak jste spokojeni s vyslednym efek-
tem a ucéinnosti nového vétraciho
systému?
stav byl pomeérné nevyhovujici. Pratelé
mi rikali, Ze maji nds podnik velmi radi,
ale v restauraci je to porad citit kourem.

S novymi jednotkami a systémem, kdy
vétsina restaurace je nekurackd, tento
nedostatek odpada. Moc se téSim na to,
az budeme mit kufarnu a celd restaurace
bude nekuracka!

Jaka je odezva hosti nebo personalu?

Z personalu si nejvice chvali vzduchotech-
niku kuchari. Pracuji v nové pekné prostor-
né kuchyni, ve které odvetravani opravdu
funguje. Nejlepsim ddkazem Géinnosti vzdu-
chotechnickych jednotek je, ze k nam dnes
chodi i maminky s koc¢arky a malymi détmi.

Dékuiji za rozhovor.

Vzduchotechnicka jednotka DUPLEX s rekuperatorem ma vedle ekonomické a ekologicke Uspory i dalsi
wvyhody. Je velice kompaktni, vejde se do malého prostoru. Vedle kuchyni a restauraci malych rozmert ji Ize
ovsem vyuzit i v luxusnich hotelich, ve velkokapacitnich stravovacich zarizenich jako zavodni jidelny a menzy.
Jak uvadi Tomas Kaott, ,vyuziti vzduchotechnickeho systemu spolecnosti ATREA ma opravdu siroky zaber
pres obytne domy a byty, stravovaci zarizeni, hotely, tak i sportoviste, bazeny, fitnescentra, skolici strediska,
nemacnice nebo vyrobni haly. Za vse jmenujme alespori vzduchotechnicky system firmy Atrea v Ustredi

CSOB v Praze.”

Kontakt: Tomas Kott, vedouci divize vétrani
Atrea s.r.o., V Aleji 1482/20, 466 01 Jablonec nad Nisou
Telefon: +420 483 368 122, e-mail: tomas.kott@atrea.cz

www.atrea.cz
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