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GASTRO TOUR

GASTRO TOUR

Letoém’ ro¢nik GASTRO TOUR si pied-
sevzal ukazat nejen profesiondltim, ale
i laické vefejnosti, co vechno se skryva
pod souhrnnym nédzvem gastronomie.
Registrovani majitelé, provozovatelé a za-
méstnanci gastronomickych provozi, pro
néz byly ptipraveny odborné programy
na dvou pédiich - CREATIVE CULINARY
a CAFE & BAR & PATISSERIE, se mohli
seznamit s novinkami v nabidce surovin

a technologii ptednich gastronomickych
dodavatelti formou interaktivnich ukazek

a degustaci s odbornym vykladem.
Asociace kuchait a cukratti CR, ktera
byla odbornym garantem festivalu, pfipra-
vila pro navstévniky vysostnou podivanou

v podobé soutéze Gourmet Team Cha-
llenge O pohar prezidenta Asociace kucha-
0 a cukrétd CR a Cukrét Ceské republiky
2012 (vice na nasledujici dvoustrang).
Premiéru si hned v tvodu festivalu ve
¢tvrtek zazila sekce pro ubytovaci zatizeni
pfi kulatém stolu na téma marketing gas-
tronomickych provozi, gastronomie jako

Prvni festival profesiondlni
gastronomie, ktery pfedstavila
spole¢nost T&M CREATIVE

8.-12. 2, 2012 v rdmci veletrhu TOP GASTRO na vystavisti
v Praze-HolesSovicich ukdzal ndvstévnikiim mnoho podob
a krasu profesiondlni gastronomie.

GASTRO TOUR 2012

marketingovy nastroj hotelnictvi.

Rovnéz premiérovy byl
program pro obor cukréafstvi
a kavarenstvi, o ktery byl stejné
veliky zajem, jako uz o tradi¢ni vystoupe-
ni v kulinaf'ské ¢asti GASTRO TOUR.

A mimo programy urcené pro registro-
vané hosty, do tietice si svou premiéru
odbyla také vefejna ¢ast festivalu, kde se
navstévnici mohli sezndmit s riznymi
gastronomickymi koncepty, které nabi-
zely 8iroké spektrum vyuziti technologii,
surovin a napojt. A co vic, ve si
mohli na misté vyzkou- 11 '

Set a ochutnat. Svou fa RO
nabidku pro gur- /

Zleva: @ Marek Svoboda/Gastro team Nowaco CZ - jako $éfkuchaf odbornych programii vystoupil i v sa-
mostatné exhibici na téma grilovani steakovych mas, @ Valenzano Luigi a Giardi Gianluca/Slow Food -

skolni jidelna snd, ® Martin Toula/GPT team - nejzaméstnanéjsi kuchar Gastro Tour pravem slavil Gspéch
v exhibici s bickem varenym ve vakuu a celerovym pyre.
Exhibice mistrd kuchaf byly spontanné a plnym pravem odménovany potleskem na oteviené scéné »
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many predvedly i zt¢astnéné restaurace,
cukrarny, kavarny, ¢ajovny, bar, inspira-
tivn{ bistrozéna, i vycep pivni rozmani-
tosti pod jednotnym heslem , Nebojte se
kvality”. To platilo nejen jako inspirace
pro profesiondly, ale stejné tak i pro jejich
zékazniky.

Jak se potvrdilo, a co bylo také hlavnim
pfedsevzetim organizatord, chceme-li
nabizet a prodévat kvalitu, musime s ni
nejprve svého zdkaznika seznamit. Proto
byly divacky velice tspésné jak jednotlivé
odborné programové bloky a programy,
tak vefejné piistupné exhibice a pfednas-
ky kuchatti a cukrait, kavarniké, somme-
liérti ¢i provozovateld cajoven.

Festivalem se nesla pozitivni atmosféra
umocnéna vysokou navstévnosti, kterou
nezhatily ani pfivaly snéhu a tfeskuty
mraz za okny vystavisté.

Gastronomicky maraton, ktery na
svych bedrech nejvice citil Nowaco team
s podporou spole¢nosti GPT; Almeco
s technickou podporou firmy GOZ Gastro
a Z4ci PSHS v Praze 8, ukonéilo az nedélni
odpoledne. Pozitivni reakce tcastnikti
festivalu, jeho programu a navstévni-
kit akce potvrdily spravnost konceptu
GASTRO TOUR, ktery tak nastartoval
tradici neopomenutelného svatku pro-
fesiondlni gastronomie.

Zleva: @ manazerka AKC CR Ing. Zuzana Albrechtova a Marek Svoboda/Gastro team Nowaco CZ spoleéné zavzpo-
minali na africkou gastronomickou vypravu a predstavili originalni africké menu @ Martin Havel/$éfkuchaf Red Pif
- tradiéné okouzlil svym vyprévénim i vaienim s doprovodem degustaci moravskych vin © Martin Dvoiak/$éfkuchaf
Hostinec U podkovy, Apartman-hotelu Jitrava predstavil koncept doméci kuchyné @ Emanuele Ridi/$éfkuchaf Da
Emanuel si podmanil divaky pravou italskou kuchyni

CENY GASTRO TOUR

Odborna porota festivalu
ocenila tyto Gcastniky
a partnery GASTRO TOUR:

spolecnosti
GASTRO LK, ATREA, GPT
za koncept §kolni kuchyné

spolecnosti
VECTRON SYSTEMS a LINDR
za koncept prodeje piva

spolecnost
NEKTAR NATURA
za koncept feSeni ndpojové kvality

spolecnost

CONTECH

za vyuzitf QR kédu v gastronomickém marke-
tingu

NEJOBLIBENEJSI PIVO .

Z nabidky dvaceti pivnich specialii na pipé pivni rozmanitosti Cesko-
moravského svazu minipivovart jednoznacné v oblibenosti zvitézil
pivovar Chotébor se svym 12° svétlym lezakem.

partner: NEKTAR NATURA, MONIN - Soutéz studentti PSHS
v Praze 8 o nejlepsi nealko drink vyhodnotila vice nez dvaceticlenna
porota z fad navstévniki: vitéz Ondrej Pfaur (1. roénik), Katefina
Vavrova (2. roénik), Tereza Novackova (3. roénik), Kristyna
Englicka (4. roénik). Receptura 1 porce: Nealko miSeny népoj - Sweet
Blood. 1/4 Eerstvého anansu - rozmackat,
1/2 kiwi - rozmackat, 8 ks maliny/jahody

- rozmackat (mulderem), 4 cl ananasovy
juice Nektar, 2 cl grepovy juice
Nektar, 2 cl pomeranacovy juice
Nektar, zastfik Grenadina Monin,
2 cl Lime Monin.

Sejkr - dolongovat sodou +

led kostky. Sklo coctail glass;  }i
ozdoba pomerant (vysec)na
sklenku, vyse€ ananasu do
sklenky.




GASTRO TOUR
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GASTRO TOUR 2012 V CISLECH
registrovanych navstévnikd odb. programt 641
odbornych programovych bloku &
samostatnych odbornych programa 20
exhibici 7
PREMIERY GASTRO TOUR 2012
TATRA - MLEKARNA HLINSKO
VITANA

VECTRON - BON VITO

GAMA HOLDING PRAHA

smetana pro gastronomii
krkonosské kyselo
vérnostni systém

rychlovzdu$na pec Atoll

e

narocného projektu.

ucinkujicich 25
mycich cyklG WINTERHALTER myci zény

mycka GS 502 na porcelan 663 cyklu
mycka UC-M Cool na sklo 331 cykll
mycka UC na sklo 286 cyklu
LINDR mobilni vycepni pult
REMBRANDT DONUTS Cokorada peciva
ATREA filtrace pomoci UV-C zareni
GPT Hot Mix
BLANCO vyhfivana banketni skfin

Zleva: @Frantisek Kosatka Rohécek se podélil o své uméni Latte Art, @ Hubert Hétle/Salon ﬁoknléﬂy - neni ¢okolada jako cokolada,
© Jaromir Horak/Teditel a lektor Cajové Skoly na Kampé - $kola taje @ Ing. Jan Surafi/prezident Ceskomoravského svazu minipivovari - pivni
rozmanitost © Frantiek Buchal /viceprezident AKC CR pro obor cukraf a majitel Dekoraéni ozdoby z cukru, s.r.0. - modelovéni z marcipanu.

Organizatofi dékuji vSem partnerlim a Gic¢inkujicim za dobrou spolupraci a tymovy pfistup pfi realizaci tak



	TITUL_GR_MINUTKA_01_2012_NÁHLED_2
	GR_01_2012_ATREA_NÁHLED.pdf

